SPIRAL FRANCE

L'Equipement Alimentaire

Pastocuiseur

MIRANDA, S.L.

Fricrema PC 220/330W

Les Pastocuiseurs FRICREMA cuisent, refroidissent, amalgament et réalisent une parfaite pasteurisation dans les
meilleures conditions d"hygiéne grace a sa cuve unique.
lls peuvent atteindre une température de 200°C. Un systeme de tracabilité est également intégré.
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¢ Chauffage par le fond de la cuve (permet de travailler les faibles

guantités) &
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e Télémaintenance (wifi ou RJ45) par le fond et les
cotés
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Plusieurs applications :

Créme Créme Créme Confiture
patissiere anglaise citron

Caractéristiques techniques :

Modéle PC 220W PC 330W
Capacité mini / maxi 40L/ 220L 60L / 330L
Température mini / maxi 4°a200° 4° a2 200°
Refroidissement Eau Eau
Entrée d’eau froide 3/4 3/4
Entrée d’eau chaude 3/4 3/4
Ecoulement 32mm 32mm
Diametre du bec de vidange 80mm 80mm
Température sortie d’eau 45° 45°
Puissance électrique 30000W 46000W
Alimentation électrique 400 V Triphasé - 63 A 400 V Triphasé - 63 A
Dimensions Lx I x h (mm) 1050 x 906 x 1421 1415 x 941 x 1418
Poids (kg) 500 675

2 versions : Options:

¥ : e Possibilité d’enregistrement des courbes de
températures

e Mixeur fond de cuve

PC-220 PC-330
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